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TOSCANA 508

| Palagio

La Palazzetta

via Case Searse, 38
50020 Panzano [Fl]
TEL. 055852933

www.palagiowineandoil.com

VENDITA DIRETTA
VISITA SU PRENOTAZIONE
OSPITALITA

PRODUZIONE ANNUA N.D.
ETTARI VITATI 9.50
VITICOLTURA Convenzionale

Il Palagio & di proprieta dalla famiglia Piccini
& conta su un totale di circa 13 ettari di pro-
prieta, di cui tre e e mezzo a oliveto e i re-
stanti a vigneto specializzato. Da alcuni anni
& in corso un lavoro di graduale reimpianto.
| vigneti si trovano in parte nella Conca d'Oro
e in parte in localita San Martino. | primi
sono stati reimpiantati nel 2007, mentre a
San Martino una parte & stata rimpiantata
nel 2000 e una parte nel 2004, La cantina,
di recente costruzione, & ben organizzata,
con vasche in acciaio e locali termo-condi-
zionati. Consulenza di Marco Chellini.

Esordio in Guida con premio per l'azienda I
Palagio di Panzano. Tutto merito di un Chian-
ti Classico '07 straordinario, capace di rac-
chiudere in sé I'anima pill vera del territorio. |l
naso offre note ampie e nitide di frutta rossa,
fresca, fiore secco, un leggero speziato, ter-
ra bagnata e radici. La bocca & semplice-
mente bellissima. Con una tensione che non
puo mancare in un Chianti Classico, d'impo-
stazione elegante e definita, di grande carat-
tere. E un vino straordinario e si merita senza
ombra di dubbio i Tre Bicchieri.

FRAZ. CASTELNUOVO DELUABATE
via Boreo o1 SorTo

53020 MonTaLcino [SI]

TEL. 0577835631
www.palazzettafanti.com !

VENDITA DIRETTA
VISITA SU PRENOTAZIONE
OSPITALITA

PRODUZIONE ANNUA 35.000 bottiglie
ETTARI VITATI 8.00
VITICOLTURA Convenzionale

La cantina di Flavio Fanti e alcuni vigrg
sono situati nella zona sud-est di Monii.
no, sulla collina di fronte a Castelnuovo dg.
I'Abate, con terreni ricchi di galestro e pig,
tosto sciolti che danno vita a vini poteny
Altri vigneti sono in terreni pil freschi, nels
zona bassa vicino all'Abbazia di Santing
mo. In cantina si trovano legni di vark 4.
mensioni. Lazienda commercializza anchg|
vini di un'altra piccola canting, la Viscong
piuttosto interessanti.

Ottimo il Brunello di Montalcino ‘04, Di
bel rubino carico ha naso classico & auste
ro, con le tipiche note di visciola e marasca
ben integrate alla leggera speziatura del e
gno. Bocea grintosa, con una giusta acidits,
che accompagna la beva, e tannini di buana
fattura, Finale lungo e composto. Mol
convincente anche il Brunello di Montalzine
'04 della Visconti. Ben fatto, anche s& non
un mostro di complessita, il Rosso di Mon-
talcino '07, dal naso definito, con un bel frut
to rosso, fresco, e dalla bocca tesa e di otfi
ma beva.
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