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Le Cinciole

\rlTA Lua OFini e vaì{ia vieúò lon
dmo le Cinciole nel 1991. Un prcgetto che
nel co6o degù mi è cr6ciuro e ha diDosba
to qìlaio g.mdi sido la seneb e la pNio-
ne che aimdó i protagonjslì dr qlret aw@-
lúa. ^\è1 .ùoft del Chìmri Clasico I eielda
si srènde pèr 30 ettai in u paeaggio do
mùraró da ! e è óÌjvo L ìnrenzione di .ac
úntaè in modó pirì fèdele pósibjlè ìl iúi-
roljo chidtigidó ha cÒndotto v.lèria e Lù-
€ a ùà .ónduìone bjóìóÉiè, impostata a
pùtir€ dal 2000 Si awalgono deUa cotuu
lenza srema dcU c.ologo Srelao Chioccioli.

LIGNE h parte agmnomica è cuata
dal havo RuCgù Nluzill Da quaìche a
no, l eicnda si è dotara di ù sGtma foto
rcl|ico a]l avdeuddia. I lieneti ziodali,
situari su teftni argillo scistosi su mNiccio
di pietaiorte, sono ad altitudine vaiabilq le
vierc vaìle del Pozo € Cmalaione n trc
vùo a '170 met|i. Vigna Sónobos.o a .120
meti. L allevmento è a guyór e ad dchet

\aIM Da tdpo Le Cinciole si è iNrita
6ìa le realta !iù ùtNti del Chimlj Cls-
sico. ̂ "eL 2010 Luca ha deciso, con intcllì-
gùa, di ìnade I us.ita dei vini pirì im
poÍati e .j ha lBùlato qùeÌlì già recùsi
ti negli àDi lasati dà alile pDbbliwioni dr
seftorc. n Cùidti ClNieo 2OO7 (smgiowsq
cdaiolo: 30.000 bq 1it €) ha palato dina
mico e sùccoe. D Chioti ClNico Petl6co
Ris. 2006 (sagiov6er 5.000 bl 26 €) plo
wiene dalla s€lezione del miglior sdgrovde
uiodaìe. At6nab 1a m6i in bmi@e. evi
dùia ùa mati@ gutativa czlda e poiènte,
.on DotùiaÌe ewolutivo ComDlso il C3m_
raio;e 2006 (cibmei, s@hamerlot; 4.000
btr 37 €), viro !d @rri \si 6tremÒ, otte_
nuto da ú qgneto pimtzto @tr 9 00o cePpr
Dú euaro. E concdtrato e Dotmte. Frafie-
ie ù R6aro 2OOg (súflo.6et2.OOObt,9 Ér.

coNcrMr ètamè in pel|er, cómFós1, sov€3c o
FrroFARMAcr rame e zo lo

UVE ioo% dl piopr era

lTIÀ L'zimda si 6tode su ma suped
cie di ct€ 13 efdi, di cui 7,5 coltiwati a wi
cúeto specializato, in lafte siruati nela CoD
€ d Oro e in pane ùela zna più alta di Pa
zmo, in località Sm Mùtino. h .onduione
è streitmmte fmilide Mónia Piccini si de.
dica aÌ'aglitùiMo, mentre ù mdìLr FrùcÒ
lavóm peMnalmùte i vigneli. L zldrda è
in regime di convcione biologì€ e la coruù
lùa enoloeica è del lmvo lvlano ChèUin|

Tr'IGNE I vigneli àttuali sónó il lnrLÒ di
ùa sùiè dj reimpietì ìniàari nèl 2000 è ter
mnati úel 2009. I lavo.i sno stati cfrenuati
nel mNimo .ispetto deù,nbienre, cùddo
in modo lani@lae il sistema di ùmaggjo.
il nmero dei celpi per ettao e la seleziore
clonaL dei wi6gni. Lroltxe ùa buona 6posi
none e ua woeta comlosizione no.foLogi
ca dei tdoi favo.iscono u ottima matura

l.L\t I vini deù uieDda pr6ùtao ul
unicó lilo @rdutlore, qucllo della pida
elraìóne déÌ tenoir di qu6io cctm!renso
rió è dèÌ rispeno dj ura badizione s{olde
chè si cón@ria in u. gùsto wiwo e mode.
no. ln tutti i rùi il smgioweq salieDiden
te lavomto, doDina sulla piccola pdentùa
le ò mdlot .he n6@ ad appórte pefò ùa
bùoM spaÌla mmàticà è iriittata. Piacevole,
n 66. florcaÌe. eqùilibnt e dalla beva 6in
volgdte ù Chiùìti classico 2004 1sùgiow6e,
mobt; 4.000 bL 11 €). Un vino che la de.Ia
bwa sùccosa e piacevol€ la sua ma wincd
te. Elegdte nel !rcfrIo mmatico, il Chidti
clNico Ris. 200€ (sugiorJe, merloi: .1.000
btr 17- €), suc@so, daì Iùmo prcgasiwo e
contrasraró, dal nnale sapodto e lùghisi
mo. Gradevolè 2l naso. @n noie sluiate e
mine.ali, da]la boce q.jntosa e 6n tmùi
di buona tattm ù Tólgeùtile 2004 Gagio
w, mdlotr il.ooo br; 13 €).
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